Susumaniello VOL. 750

6T 13% ml
Puglia

JAHR: 2019

URSPRUNG:

Turi, im Herzen des Murgia-Gebiets. Der Boden
enthilt Karst und Kalkenstein, welche die idealen
Bedingungen fiir den Weinausbau schaffen. Die
Hiigel, welche bis 300 Meter auf Meereshohe
crreichen und starke Temperaturschwankungen
haben, sind  besonders  geeignet fiir  die
Aromakonzentration der Trauben.

REIFUNG:
malolaktische Gérung und Reifung in franzosischen
Eichenfissern (mittleres Toasting) fiir ca. 3-4 Monate.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN:

tief rubinroter Farbton. Sein Aroma verrit Spuren von
roten Fruchten, insbesondere Trockenpflaumen,
zusammen mit Noten von Kriutern und Gewiirze. Am
Gaumen komplex, frisch und angenchm tanninhaltig
mit einem langen Abgang.

SERVIERTEMPERATUR:
16-18°

SERVIERVORSCHLAG:
idealer Begleiter fiir Rind, Schwein, Lamm sowie
Nudel- und Reisgerichte.

PACKAGESIZE
171X25LX32H

Jﬁi;l PALLET (EPAL 120X80)
o o 110 BOXEN / 660 FLASCHEN

sumaniello

ielazione Ceografica Proteita

1" Addario

Jﬁi% PALLET (USA 120x100)
= 140 BOXEN / 840 FLASCHEN

T’ EAN
8052462281260
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