
W I N E S

СОДЕРЖАНИЕ 
АЛКОГОЛЯ: 14,5% 

Примитиво 
Апулия 
IGT.

ПРОИЗВОДИТЕЛЬНАЯ ОБЛАСТЬ: 
Сава, в самом центре Саленто, может 
похвастаться почвами, богатыми оксидами 
железа которые покоятся на известняках, 
иногда всплывающих, что гарантирует свежесть 
лозы, концентрацию сахара в винограде и 
высокую минеральность. 

СТАРЕНИЕ: 
в бочках из французского дуба ( среднее 
поджаривание) около 3/4 месяцев. 

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ЗАМЕЧАНИЯ: 
рубиново-красного цвета с фиолетовыми 
отблеска, на запах предлагает ноты мелких ягод, 
корицы, лакрицы, сушеного инжира. Щедрое и 
роскошное тело раскрывается во вкусе, 
усиленное бархатистой танинной текстурой и 
полной сладостью. Долгое послевкусие с 
нотами кофе и какао. 

ТЕМПЕРАТУРА ОБСЛУЖИВАНИЯ: 
16-18° 

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ: 
идеально сочетается с выдержанными сырами в 
сочетании с медом и джемами, жареным и 
тушеным мясом и вкусными и изысказанными 
блюдами. Также подходит в качестве 
медитационного вина или в сочетании с темным 
шоколадом. 
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